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Formato Tarro cristal 

Peso Neto 200 gr. 

Volumen 210 ml. 

Peso total 310 gr. 

Elaboración / 
Ingredientes

A partir de vino tinto de uvas monastrell, elaborado por Casa de 
la Ermita, azúcar y pectina de manzana, que actúa como 
espesante. 

Variedad de
uva utilizada

en el vino.
Monastrell 100% 

Maridaje
Se puede consumir con tablas de quesos, canapés, patés, carnes 
de caza, tartas y otros postres 

Consumo 
preferente Antes de cuatro años desde su envasado. 

Atención:
Una vez abierto conservar siempre en frigorífico, y consumir 
antes de 10 días. 

 

 

 

 

DATOS TÉCNICOS 

Capacidad
neta x tarro 

Tarros 
x caja 

Peso 
Caja 
(Kg.) 

EAN13 Tarro DUN Caja 
Peso 

Total x 
tarro (gr.) 

200gr. 12 4 8435053328139  310 
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