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TIPO DE VINO / WINE : Tinto / Red
ANADA |/ YEAR: 2013
D.0.: Yecla

NOTA DE CATA / TASTING NOTE:

Vino elaborado con uvas 50 % Monastrell y 50% Syrah, Tempranillo y
Merlot.

Vifiedos: de més de 30 afios.

Suelos: Caliza, arena y arcilla

De un intenso color picota, muestra en nariz toda su frescura
apareciendo sensaciones de frutos rojos, en boca es amable,
estructurado y con gran apariencia.

Varieties of grapes 50% Monastrell and 50% Syrah, Tempranillo and
Merlot.

Vineyards: Vineyards over 30 years old.

Soils: Limestone, sand and clay.

With an intense red cherry colour, freshness and red fruit characters on
the palate, the wine has good mouth feel with a good structure and
excellent length.

RECOMENDACIONES / RECOMENDATIONS

Temperatura dptima de consumo 15°/18°C
Vino ideal para barbacoas y tapas.

Best enjoyed between 15 and 18° C.
Ideal wine for barbecues and tapas.

PREMIOS / AWARDS:

Gold Medal, in the “Internacional Contest Mundus Vini 2014”
Award for the vintage Carro 2013.

- Medalla de Oro, en el “Concurso Internacional de Mundus Vini
2014”. Premio para la afada Carro 2013.

***88 Puntos / Points by Robert Parker CARRO 2012.

***89 Puntos / Points by Robert Parker CARRO 2011.

- Gold Medal, in the “Internacional Contest Mundus Vini 2011” Award
for the vintage Carro 2010.

- Medalla de Oro, en el “Concurso Internacional de Mundus Vini 2011”.
Premio para la afiada Carro 2010.

****88 Puntos / Points by Robert Parker Carro 2010

-Silver Medal, “Internatonal Contest of Bruxelles 2010 ”. Award for the
vintage Carro 2009.

-Medalla de Plata en el “Concurso Internacional de Bruselas 2010 “.
Premio para la afiada Carro 2009.



